Un solo apparecchio per cucinare di tutto
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Coperchio
vetro & inox

Contenitore a doppia parete
In acciaio inossidabile

Base in metallo
finizione laccata

Schermo digitale
a colori
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Induzione

Programmi Auto + 300 ricette
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Cottura + Multifunzione
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Tritare piccole
preparazioni

Montare gli aloumi,
le creme
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Stufare, Tritare,
Miscelare, Impastare,
tritare il ghiaccio...

Tritare carne, pesce

Bilancia
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Bacinelle trasparenti

Contenitore di metallo
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Spatola
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Griglia vapore

Cestello vapore

Shattitore

Lama universale
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Mini bacinella
Mini coltello

4 dischi
Scatola
Media bacinella

Coltello acciaio

~

Bilancia
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Induzione

| vantaggi

PIU’ PRECISO :
* regolazione prossima al grado.
« passaggio istantaneo da un fuoco forte
a un fuoco dolce => cottura controllata

PIU’ RAPIDO :
« aumento di temperatura piu rapido.
* unica tecnologia che permette di mantenere
basse temperature di riscaldamento
=> ideale per stufare

PIU’ SICURO :
e scalda solo il contenitore.
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Programmi automatici

12 programmi per cucinare tutto + 1 programma manuale Esperto

L = S
Zuppe Piatti stufati,
vellutate o passate Cottura a vapore

Imprasrti,i Dolci
Albumi a neve

Affetta, Grattugia Risotto, Smoothies, Sorbetti espressi,
Tartare Puré Ghiaccio tritato Preparazioni per bébée
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+ 300 ricette

- Libro realizzato in collaborazione con MARABOUT (Hachette),
leader dell’edizione culinaria - autrice : Sandra Mahut

- Ogni ricetta e stata testata almeno 4 volte
e fino a 10 volte per le ricette tecniche

- Ricette disponibili su internet e su applicazioni

O

magimix



Il libro di ricette

360 pagine
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Altri plus del prodotto

- T e
e TR Doppla parete : Fino a 6/8 p.
Mantiene in caldo ma sa anche cucinare
CUVE finoa2h _ in piccole quantita
THERMO Senza consumare energia

Becco versatore
Graduato 0,5-2,5 L

Visione 360°
100% stagno

Ulteriormente
accessoriabile

3 bacinellein 1
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Altri plus del prodotto

Pulse 140°C

g # = | Regolazione
precisa

18 vitesses

5 OK
< QG b’(/‘) ® > Interfaccia intuitiva
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Mijotage

Bilancia:
Indipendente

da 10 g a 10 kg
Scelta unita di misura

* Motore garantito 30 anni 0 1000 h (circa 60 000 zuppe) / registrazione sul sito

Risciacquo
Automatico

Regolabile

Garanzia

30 anni motore*
3 anni parti + 2anni m.o.
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e
Beneficl al consumatore

- Un assistente affidabile e minuzioso :
grazie all'induzione, non dovete piu sorvegliare le vostre pentole.
Le ricette vi guideranno passo a passo, per non sbagliare piu le
vostre preparazioni

- Risparmio di tempo :
una volta lanciato il programma, libera del tempo per voi

- Risparmio di spazio:
vi permette di cucinare di tutto con un solo apparecchio
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Colori

Cuisson Cuisson Cuisson
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EX PERT
INn breve...

magimix

IL ROBOT DA COTTURA DAVVERO MULTIFUNZIONALE !

ROBOT
DA COTTURA

DAVVERO
MULTIFUNZIONALE

DA
MAGIMIX

Cook

EXPERT

v 12 programmi Auto
v Cottura precisa da induzione
v/ Cottura a vapore

v Frulla, grattugia e affetta alla perfezione
v Grandi e piccole quantita
v Piv di 300 ricette e applicazione gratuita

v Qualita professionale
v 30 anni di garanzia sul Motore
v Fabbricato in Francia
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